Kafé Henrikke
Junleamerwy 2075,

Julelunsj
Eggerare, rokelaks, spekeskinke, redkalsalat, brie med paere og honning.

En bit ribbe, en medisterkake, saltbakte Morene poteter fra Natteroy.

Serveres med brgd og smer a parte.
Kr. 239,- pr. person

Tallerkenservering. Minimum 10 personer. Prisen gjelder USN

Julemiddag

Klassisk Juletallerken:
Julens svineribbe med sprg svor, medisterkaker, medisterpgalse,

radkal, glasert rosenkal, tyttebaer, julesaus, og kokte poteter.
Kr. 249,- pr. person
Ekstra: ribbebit kr. 25,- / Medister kr. 15,-

Dahjort:
Serveres med rotgrgnnsaker, pannestekt sopp, saltbakte

Morenepoteter fra Notteroy og redvinsauce.
kr. 259,- pr. person

Kalkunfilet:

Serveres med radkal, rosenkal, saltbakte Morene poteter fra

Notteray, og appelsinsaus.
kr. 259,- pr. person

Tallerkenservering. Minimum 15 personer. Prisene gjelder USN

Dessert:
Karamellpudding m/saus Kr. 59.- pr. person
Riskrem m/saus kr. 59,- pr. person

Minimum 10 personer. Prisene gjelder USN

Kafé Henrikke: TIf: 452 38 292 henrikke@ssn.no @




Priser

Kafé Henrikke
Bestillingsinformasjon og betingelser

De oppgitte priser er priser til USN.

Prisene gjelder servering mat pd Henrikke i var dpningstid.

Vi kan tilrettelegge for servering som buffet pa bygget eller ekstern mot et tillegg.(Vi mé beregne
mer mat og far emballasje utgifter)

Levering av catering pa campus kr.75,-. Vi kan hente tralle/oppvask for kr.150,- .

Levering til innenfor kjglnes ring, N og Delta bygg kr. 300,-.

Levering til studenthuset - pris pa forespearsel.

Studentforeninger far 20% rabatt pd menyen. Vennligst ta kontakt for et tilbud.

For eksterne kunder tilkommer 15% mva. for catering ut av huset og 25% mva. for bespisning hos oss.

Bevertningen

@nsket rett ma i utgangspunktet av praktiske arsaker serveres hele selskapet.

Vi gnsker a gjgre dere forngyd, sa ta kontakt for & hgre hva vi kan fa til av spesialkost.

Minste bestilling fra denne menyen er 10 porsjoner pa lunsj og 15 personer for hovedrett og dessert.
Vi kan dekke opp for dere i Henrikke.

Vi kan levere etter dpningstid. Vennligst ta kontakt for & drefte mulighetene med oss.

Bestilling og frister

Bestilling gjeres med vart bestillingsskjema fra menyen pa var nettside i god tid.
Sekundaert gnsker vi bestilling pa e-post eller telefon.

Vi trenger firmanavn, budsjettenhet, attestant og_navn pa bestiller.

Vi trenger antall, og informasjon om evt. allergi og spesialkost behov.

Er du sent ute sa vennligst ta kontakt med kjokkensjef for & here hva vi kan tilby.

Endringer og avbestilling

Bestillingen er i utgangspunktet bindende, da vi kjgper inn rédvarer og starter produksjonen i forkant
av leveringen. Men kontakt oss for endringer og avbestillinger.

Bekreftelse av endelig_gjeste antall skjer innen kl. 11.00 to dager fer arrangementet.

Vi tar forbehold kapasitet, og endringer i menyen grunnet ravaretilgang og pris.

Skulle dere ha andre ensker eller spersmal er det bare a ta kontakt med oss!

Kafé Henrikke
Kjglnes Ring 56, 3918 Porsgrunn
Kjgkkensjef Anita Asdahl.
Telefon: 452 38 292 (08.00 - 16.00)
E-post: henrikke@ssn.no
WWW.SSN.NO

Kafé Henrikke: TIf: 452 38 292 henrikke@ssn.no



https://forms.office.com/pages/responsepage.aspx?id=AwWxRaUIW06E82H88CypLAKklD7v-shGg3CD-c8SFP9UQjZLMUxGNk4zR1UzTFpQRUgwSFlKR05ZUy4u&route=shorturl
https://assets.ctfassets.net/fezwk47sxuo5/vDQkQbxUtIgNr25wRTLdU/7534a134e42580a5f450b8b7e6e7459b/Catering_og_m_temat_fra_Henrikke.pdf
https://www.ssn.no/mat-og-drikke/porsgrunn/kafe-henrikke

